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Kalte Vorspeisen
Carpaccio	 12,90 €
vom argentinischen Rind mit Cranberrys und Grana Padano g

Duetto	 11,90 €
zweierlei Pastete aus Thunfisch und Geflügel 
dazu hausgebackenes Brot  g

Bruschetta á la Schmidtalien 1, g, aW	 11,90 €
4 knusprige Baguettescheiben mit Tatar vom Räucherlachs,
Knoblauch und sonnengereiften Tomaten

Vitello Tonnato an Salat c, j, g	 12,90 €
zarte Tranchen vom Kalbsbraten, darauf eine Soße von 
Thunfisch, Sardellen & Kapern

Herzhafte Snackplatte	 12,90 €
mit verschiedenen Käse- und Schinkensorten und Brot g

	

Warme Vorspeisen
frisches Tomatensüppchen mediterraner Art mit Reiseinlage	 7,90 €

Kartoffelschaumsüppchen mit würzigem Speck, 	 7,90 €
hausgemachtem Petersilienöl und Grissini

Deftige Rindersuppe mit buntem Gemüse und Nudeln	 7,90 €

Gulaschsuppe vom Rind mit hausgebackenem Brot	 7,90 €
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Pasta und Risotto
Skradiner Risotto g, c, 	 23,90 €
kroatisches Risotto mit Kalbfleisch, exotischen Gewürzen
und Zwiebeln

Geflügeltes Risotto c, g, j, aW	 22,90 €             
Risotto mit zartem Hühnchen und Porree

Royal Risotto  g, 	 23,90 €
Risotto mit knuspriger Entenbrust und Pistatzien

Risi Mare g, 	 22,90 €
Risotto mit Meeresfrüchten

Spaghetti Frutti di Mare g, 	 21,90 €

Vegetarisches
Viva Veggi Reis g, c, 	 19,90 €
Cremiges Gemüserisotto mit Sesam

Meereszauber c, g, j, aW	 23,90 €             
Spaghetti mit Wakame-Algen und Sesam
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Fleisch Spezialitäten
300g Rinderfilet vom argentinischen Weiderind	 39,90 €
serviert auf einem heißen Stein
dazu hausgemachte Kräuterbutter, Honig- Senf- Dip & Pesto

300g Fasanenbrustfilet	 34,90 €
serviert auf einem heißen Stein
dazu Preiselbeeren, Honig- Senf- Dip & hausgemachte Kräuterbutter

Rinderfilet gefüllt mit Schinken und Käse	 36,90 €

Rinderfilet mit zartem gegrillten Gemüse	 34,90 €

Gerne können Sie ihre Mahlzeit mit einer weiteren Beilage verfeinern. 
Ein Austausch der Beilagen ist jedoch nicht möglich.

Zusätzliche Beilagen auf Wunsch:	 je 4,90 €

❤ frisches mediterranes Gemüse

❤ Zuckerschoten

❤ frische Rahmchampignons 

❤ Spinat

❤ Süßkartoffelspalten

❤ Pommes

❤ Reis

❤ hausgebackenes Brot

❤ kroatischer Kartoffelsalat mit Essig und Öl

❤ Pfeffersoße I Pilzsoße I Gorgonzolasoße 				      je 3,90 €
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Raffinierte Schlemmereien
SchLämmerei aW, c, 7, Chillinote	 28,90 €
3 zarte Lammfilet mit Knoblauch-Kräuter-Kartoffeln und
knackigen Schoten

Heideglück aW, g, c 	 25,90 €
im Tischkessel servierter herzhafter Wildgulasch mit 
frischem Gemüse und hausgemachten Kräuterknödel

Palermo aW, g, c 	 25,90 €
zartes Hähnchenbrustfilet in einer würzigen Gorgonzolasoße
mit rotem Reis und Mangold-Gerste

Porci Maximus aW, c, 7, Chillinote	 24,90 €
2 saftige Schweineschnitzel an Zuckerschoten
und Rosmarinkartoffelscheiben, serviert auf einem rustikalen
Holzbrett

Feuerland g	 28,90 €
zartes argentinisches Rindersteak mit rotem Pfeffer,
hausgemachter Kräuterbutter, geschwenktem Gemüse &
herzhaften Knoblauch-Kräuter-Kartoffeln an einem 
knackigen Salatbouquet

Österreich trifft Sachsen aW, c, 7	 25,90 €
Wiener Schnitzel vom Kalb an Zuckerschoten
& Rosmarinkartoffelscheiben
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Wilder Winter j	 27,90 €
Rostbrätl vom Hirsch mit Püree von der Süßkartoffel und
rotem Reis

Waldspaziergang g	 24,90 €
deftig gebratene Medaillons vom Schweinefilet mit
frischen Rahmchampignons und Kartoffelscheiben

Jungbrunnen Knoblauchnote, c, g, aW	 28,90 €
auf der Haut gebratenes Lachsfilet mit knackigem Mangold
und Reis, serviert auf einem rusikalen Holzbrett

Poseidon c, g, aW	 28,90 €
delikater Schwertfisch an kroatischem Kartoffelsalat

Salate
Kleiner Salat der Saison	 4,90 €

Kleiner Sauerkrautsalat mit Balsamico und Olivenöl	 4,90 €                

Karibischer Abend c, g, j, aW	 23,90 €             
knackiger Salat mit 200g Hähnchenbruststreifen in Sesamkruste,
mit in Butter geschwenkten Croûtons und einem leichten
Kokos- Joghurt Dressing              	



Kindergerichte (ausschliesslich für Kinder bis 12 Jahre)

Feuerwehr Teller aW, c	 7,50 €
Spaghetti mit herzhafter Bolognese

Superhelden-Schnitzel g, c, aW	 8,90 €
kleines Schnitzel mit Pommes

Mama Mia aW, c	 7,50 €
Spaghetti mit fruchtiger Tomatensoße

Schatztruhe g, c, aW	 8,90 €
hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes

Käse Monster g, c, aW	 8,90 €
Mozarella Sticks mit Pommes
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Landgut c, g, j, aW	 16,90 €             
großer Bauernsalat mit selbst eingelegten Zwiebeln, Bohnen
und würzig gebratenem Speck 

Salat Schmidtalien c, g, j, aW	 16,90 €             
großer Salat mit mildem Feta und fruchtigen Oliven          	



Heiß und Kalt (Desserts & Eisbecher)

Blonder Schwede g, 1		  7,90 €
2 Kugeln Vanille Eis mit Apfelmus, cremigem Eierlikör & Sahne

Schwarzer Kater g, 1		  7,90 €
3 Kugeln Eis (Schoko, Vanille, Stracciatella) mit karamelisierten
Nüssen, knackigen Krokant Splittern & Schokosauce

Amore Mio g, 1		  7,90 €
3 Kugeln Vanille Eis mit heißen Himbeeren & Sahne

Bambini g, 1  		  3,50 €
1 Kugel Vanille Eis mit Smarties & Sahne

Hausgemachtes Schokoladen - Kirsch - Parfait	 6,90 €
mit einer hausgemachten Kirsch-Chilli-Sauce g, c, 1    

Rožata (Crème brûlée nach kroatischer Art) c, g	 7,90 €

Kuchen des Tages aW, c, g		  6,90 €

Heiß trifft kalt - Dessert des Hauses aW, c, g	 7,90 €
Crêpe mit leckerem Eis auf fruchtigen Soßen mit Sahne

Luftiger Kaiserschmarrn (20 Minuten Zubereitungszeit)	 15,90 €
mit Rosinen und einer Himbeer-Minz-Sauce g, c, aW
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